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ГIрограмма производственного контроля
за соблюдением санлIтарЕых правил и выполнением санитарно-

противоэпидемических
(профилактических) мероприятий

Муниципального автономного общеобразовательного учреждения <<Щентр

образования с. Старые Туймазы>>

fIояснительная записка

Наименование Муниципальное автономное общеобразовательЕое
юридического учрех(дение KI_{eHTp образования с. Старые Туймазы) (МАОУ
лица: ЦО с.Старые Туймазы)

Ф. и. о.
руководителя, ХайцаровРобертМунависович,(З4782)ЗЗ4З0
телефон:

Юридический 452]75,РеспубликаБашкортостан,Туймазинскийрайон,с.
адрес: Старые Туймазы, ул. Гаражная,2А, офис 1

Фактический 452775,РеспубликаБашкортостан,Туймазинскийрайон,с.
адрес: Старые Туймазы, ул. Гаражная,2Ь, офис 1

Itозrичество

работников: 59

количество
обучающихся: 20З

огрн |02020221447I

инл{ 0269а1492з

J-lицет-lзия на
ОсУЩесТВление м 54,76 от 25.||.2О2О
образовательной N9 5416

деятельности

1. Настоящая Программа за соблюдением санитарньD( IIравил и выполнением
санитарно,эпидемических (профилактических) мероприятий разработана на основании
требований статьи З2 Федерального закона от 30.0З.1999 ЛЪ 52-ФЗ <О санитарно-
эшидемиологическом благополучии населения) и постановлением главного
санитарного врача от 13.07.2001 Jф 18 кО введении в действие Санитарных lrравил -
СП 1.1.1058-01),

2, ]-"ir:сlбхолп}лIrl0 !{з},iе}lен}:lrI, дополнения в llpolpaмMy шро}Iзводственного контроля
;.tносятся lii-lI изý,{еl-tении вида дея,гельшости} вводе в эксплуатацию новых помещений,



реконсТрУкЦиисТарых,ДрУГихсУЩесТВенныхизМененияхДеяТелЬносТиюриДиЧескоГо
лица.

3. Виды деятельности, которые осуществляет образовательнаJI организация :

. ДОШКОльное, начаJtьное общее, основЕое общее и среднее общее образование;

. дополнитеJiьное образование детей и взрослых;

е lll]ед(остt],вjtе}lие социаJiьных услуг без обеопечения проживания,

4, Гlеречелlь официаrrьно изданных санитарЕьш правил, методов и методик контроля

факrоро" .p.iu, обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:

. Федеральный закон от З0.03.1999 N9

эпидемиологическом благошолучии
. Федеральный закон от 02,01.2000 N9

пиIдевых продуктов);
. Федеральный закон от 17.09.1998 N9

52-ФЗ <О санитарно-
населения));
29-ФЗ ко качестве и безопасности

1 57-Ф3 кОб иммунопрофилактике

инфекционных болезней> ;

. сП 1.1.1058-01 к1.1 общие вопросы, Организация и проведение

производственного контроля за соблюдением Санитарных правил и

выпоJIнением санитарно-противOэпидемических (профилактических)

мероllриятий. Санитарные правила) ;

. CIl 2,4.з 648_20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организациям

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и моподежи);

. Cl-] 1"236lо-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к условиям

труда);
. Cli з.5.з,з22З-14 кСаниТарно-эпиДемиологиЧеские требования к организации

и проведеник) дератизационньIх мероприятий>;

. СанhиН з,5,2,з4i2-17 <Санитарно-эпидемиологические требования к

орГаниЗацииИIIроВеДениюДеЗинсекционньIхМероприяТийвборьбес
членисТоноГиМи'иМеюЩиМиЭПиДеМиоЛоГиЧескоеисаниТарно-ГиГиеническое
знаLIение);

. СанПиН 2.зl2.4,з590-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к

организации общественного питания населения);

. СанПиН 2.|,з684-21 <Санитарно-эпидемиологические требования к

соДержани}о'ГеррИТорийгородскиХиселЬскИхпоселениЙ'кВоДныМ
объектам, питъевой воде и питьевому водоснабхtению, атмосферному

ВоЗДУхУ.ПочtsаМ,жилымпоМеЩенияМ'эксПЛУаТациипроиЗВоДсТВеЕнЬIх'
обrriесr Betrнbш помещений, организации и Iтроведению санитарно -

прс} гrlвоэLиде]\{ичсских (профиJIактических) мероприятий>;

. Catit 1иIl l ,2.З685-2i кГигиени,tеские нормативы и требования к обеспечению

безLltласноilти и (rали) безвреднсlс,Iи дJIя человека факторов среды обитания>;

. СанПиН з.2,з215-14 <Профилактика паразитарных болезней на терр!lтории

Российской Федерации) ;

. СанПиН 2.з.2.1з24-0З к2.З.2. Продовольственное сырье и пиIцевые продукты,

гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых

продуктов, Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы);

r ПРИКВз от З i. I2.20i0 Минтрула России Ns 988н, Минздрава России Ns

i+zon коб утверждении перечня вредных и (или) опасных производственных

факторовиработ,приВыПолнениикоторыхПроВоДятсяобязательные
предвариТельные медицинские осмотры при поступлении на работу и

шериодические медицинские осмотры);
о шРИКаз Минзлрава России от 28.01.2021 N9 29н коб утверждении Порядка

ПРОВеДi]$t4, обяза],9лъных предваритеJIьных и периодических медицинских

осМоТ.рOВработникоВ'ПреДУсМоТренныхt{асТЬЮЧеТВерТойстатьи2lЗ
'l1:1,,1otlill.t] Kol_(eitca Россиi"тсttой Федерац}Iи, перечня медицинских



..:отIlвопоказаний к осуцIествлениIо работ с вредными и (или) опасными
_,]],,,;1]tsодстве}Iныl\,{и факторами, aL также работам, при выIIолнении которых
* _,a}водятся обязательные предварительные и периодические медицинские
_.}Iотры);
:Р ТС 021120|1 <О безопасности пищевой продукции);
:Р ТС 005/201 1 <О безопасности уIIаковки);
_ р тС 007 l20| ] ко безопасности llродукции, предназначенной для детей и
_оJростков);
_ р тс 02212011 <<Птtrцевая продукция в tIести ее маркировки);
IP i,C а2зl20l1 <f'ехнический регламент }Ia соковую продукцию из фруктов и
овrэtцелi>;

iр -i С 02412011 кТехническийt регламент EIa маслоrI(ировую продукцию);
ТР ТС 025l'20|2 <<О безопасности мебельной продукции);
тр тС 03з/2013 <о безопасности молокаи молочной продукции>;

: Перечень работников, на которых возложены функции rто осуществлению
_ : оIIзводственного контроля :

}s
лlп

Фамилия, имя,
отчество Занимаемая должность

хайдаров Роберт
Мунависович Щиреrстор

]

]l]-
Н асибул;lина .Г{арr.rя
tDаIiвлiзовна

Заведующий хозяйственной
частью

J
Хузиахrulетова
Зl,льфия Фаттилеiзна

Зам. директора по ВР

4
Акберова Регина
Айратовна Щелогrроизводитель

5
Акбаров Фаат
Нигматуллович

Рабочий по ремонту и
обслуrкиванию зданий и
сооруiiсений

6
Фазлыева Щалира
lLIайхразиевна Старшая медсестра

]
валиахметова Регина
Рузиrtовttit Шеф-повар

6. IVIероприятия по 0сy]дествленик) производстве}Iного контроля

a

a

о

a

объект
контроля

Определя
емые

показател
и

Периодичнос
тьконтроля

Лицаrпроводя
щиеконтроль

Нормативнаяд
окументация

Формы
учета

(регистра
ции)

результа
тов

контроля

ПРОИЗвОдственный контроль за благоустройством и сацитарно-техническим
СОСТОЯНИеМ ТеРРиТории, помещениЙ, оборудования, проведением строительства,
реконструкции, технического переоснащения и ремонтных работ

|}',:::_::,::": i'еьlпеlэату Еrкенедельво насибуллина сп 2.4.з648-20, График



- ат ра возд}ха
Iтомецdени
и

Частота
проветрив
ания
помещеЕи
й

д.Ф.

валиахметова
р,р.

СанПиН
2.з12.4,з590-
20, СанПиН
1.2.3685-21

проветрив
аний

влажность
воздуха
склада
пищеблока

Журнал
yIeTa
температу

рыи
влажност
ина
складts
пищеблок
а

освеценноо
тъ
территории
и
поlrлещений

Наличие и
состояние
осветитель
ных
приборов 1развбмес.

Насибуллина
д.Ф. сп 2.4,зб48_20

Журнал
визуально
го
производс
твенIIог0
КОНТРОJIЯ

Наличие,
целостнос
ть и тип
лttмп

Шlм

Наличио
источнико
в ш}ма Еа
т9рритори
ив
помещени
ях

Ежемесячно

Насибуплина
д.Ф. сп 2.4.з648_20

Журнаrt

результат
ов
производс
твенЕого
KOETPOJUI

Условия
работы
оборулова
ния

По плану
техобслужива
ния

рабочий по
обслуживанию
здания

Акбаров Ф.Н.

сп2.4,з648-20,
пл&ш

техобслуживан
ия

Входной
контроль
пOступающе
й продукции
и товаров

* }Iа"IIичие

докумеЕто
воб
оценк0
соOтв9тств
ия
(деклараци
я или
сертифика
т);

Каждая
поступшощаJI
партия

валиахметова
р.р.

сп 2.4.3648-20,
тр тс 007l20l

Журна"ш
yIeTa
входЕого
KoETpoJIrI
товаров и
продукци
и

соответств
ие



упаковки и
маркировк
и товара
требовани
ям
действую
щего
законодате
льства и
но}:}ма,гиво

в (объем
лIнформац
ИИ"

наJIичие
текста на

русском
языке и т.
д,);

соответств
ие товара
гигиениче
ским
норматива
},t I{

санитарны

требоваI]и
ям
(на,ти.Iие
загрязняю
щих
воздух
веществ,
возможнос
ть
контакта с
дезсредств
ами и т. д.)

Гlроизводстве}iный коrrтроль за организацией учебноrо процессfl, режимами,
процессами} методиками обучения и воспитания

Ре;ким
образовател
ьrrой
-]еятеJIъност
il

объем
образовате
льной
нагрузки
обучающи
хся

При
составлении и
пересмотре

расписания
занятий

Зам. директора
гrо УВР
Галиева З,И.

сп 2.4.3648-
20, СанПиН
1,.2.з685-21

Расписан
ие
занятий
(гриф
согласова
ния)

1разв
неделю
(выборочно)

Зам, директора
по УВР
Галиева З.И.

классньiй
журнЕtJI

1разв
неделю
(выборочно)

Зам. директора
по УВР
Галиева З.И.

Классный
журнал



производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических
(профилактических) мероприятий, санитарным содержанием территории,
помещений и оборулования

Санитарное
состо-яijие
лtlмеi;_tений
i,l

оборуловш-r
ия

Кратность
и качество
текущей
уборки

Ежедневно
Насибуллина
д.Ф.

сп2.4.з648-20,
СанПиН
2.з12.4.з590-20

График
текущей
уборки и
дезинфек
ции
помещени
и

Кратность
и f(aLIecTBc)

генеральн
ой уборки

Ежемеоячно,
до конца 2021
года -
еженедельно

Насибуллина
д.Ф.

сп2.4.з648-20,
СанПиН
2.з12,4.з59а-20,
сп
з,|12.4.з598-20

Журна:t

учета
проведен
ия
генеральн
ой уборки

Щезинсекц
ия

Профилактик
а - ежедневно

Насибуллина
д.Ф,

сп2.4,3648-20,
СанПиН
з,5.z,з472-t7

Журнал
регистрац
ии

результат
ов
производс
твенного
контроля

L)aHitr,лрнсl-,

llротиtsоэшri
деми.леский

режим

Обследование

-2разав
месяц.

уничтох<ение
,- по
необходимос,г
и

Спецорганизац
ия

/{ератизац
ия

Профилактик
а -ежедневно

Насибуллина
д.Ф.

сп2.4,з648-20,
спз.5.э,з22з-
14

Обследование

- ежемесячно.

уничтожение
- весной и
осенью, по
необходимост
и

Спецорганизац
ия

Ca;,liliTapHoe
СоСТ'оliНИr:

хозяйственн
ой
площадки

Вывоз
i lttJ iI
пиrцевых
откодов 2 раза в

неделю

Насибуллина
д.Ф,,
региональньiй
оIIератор по
обращению с
тко

Федеральный
закон от
24.06.1998 Nъ

89-ФЗ, СанПиН
2.t.з684-
21,СанПиН
з.5.2,з472-\7

Журнал
регистрац
ии

результат
ов
производс
твенного
контроля

очи9тка
хозяйствен
ной
площадки

Рабочие

растворы
дезсредств

Содерх<ан
ие

действlто
tцих
веществ
дезинфици
рующих

Ехtедневно
Насибуллина
д.Ф.

СанПиН
2.з12.4,з590-
20, сп
2.4.з648-20

Журнал
учета
расходова
ния
дезсредст
в



средств

Внутренняя
отделка
помещений

состояпие
отделки

Ежекварталън
о

рабочий по
обслуживанию
здания

Акбаров Ф.Н,

План-график
технического
обслуживания

Журнал
визуальЕо
го
производс
твенного
KoHTpoJIrI

Производственный контроль
технологических операций и

организации питания. Контролируемые этапы
пищевой продукции на этапах ее изготовления

Закупка и
приемка
пиrцевой
прод}кции
сырья

Ka.lec,TBo и
безсlпасно

сть
пост}тIивш
их
продуктов
и
продоволь
ствеЕного
сырья

Каждая
партия

валиахметова
р.р., ооо
кшкольное
питание))

СанПиН
2.з12,4.з590-20

Щекларац
ИИ,

свидетеJIь
ства и
другие
документ
ыо
качестве
и
безопасно
сти
цродукци
и

Условия
доставки
i]рс,дукции
TpaHci]opT
ом

Справка

Хранение
пищевой
прOд),кции !1

пl]одовоjrьст
}ieHHor,()

сьiрья

Сроки и
условия
хранения
пищевой
Продукции

Ежедневно валиахметова
Р,Р., шеф-IIовар

СанПиН
2.з12,4.3590-20

отчет

Время
смены
кипяченой
воды

Ежедневно 1

раз каждые З
часа

валиахметова
Р.Р., шеф-повар График

'I'епlперат:у

раи
влажность
на складе

Ежедневно валиахметова
Р,Р., шеф-повар

Журнал
}п{ета
темшерату

рыи
относител
ьной
влa)кност
и

Температу
ра
холодильн
ого
оборудова
ния

Журнал учета
температуры

Приготовле Соблюден Кахtдый валиахметова СанПиН отчет



_

ние
пищевой
продукции

и9
т9хнологи
и
приготовл
ения блюд
по
техцологи
ческим
документа
м

технологичес
кии цикл

Р.Р., шеф-повар 2.312.4.з590-20

Поточност
ъ

тех}Iологи
ческих
проr{ессов валиахметова

Р.Р., шеф-повар

Справка

Температу
ра
гФтов}Iост
и блюд

Каждая
партия

отчет

Готовые
блюда

Суточная
проба

Ежедневно от
каждой
партии

валиахметова
Р.Р., шеф-повар

СанПиН
2.з12.4.3590-20

Ведомост
ь

.Щата и
время

реализаци
i4 Гt)товых
блюд

Каждая
партия

валиахметова
Р.Р., шеф-повар

СанПиН
2.з12.4.з590-20 Журнал

Обработка
пOсуды и
инвантаря

Содержан
ие
действую
Щих
веществ
дезинфици
РУющих
средств в
рабочих
растворах

Ежедшевно
Мlхамадеева
Ф., гtодсобвый

рабочий

СанПиН
2.з12.4.3590-20

Журнал

Обработка
инвеЕтаря
лпя сырой
готовой
продукции

Ежедневно
Мухамадеева
Ф,, подсобньй
рабочий

СанПиН
2.з12,4.3590-20

отчет

гигиеническ
ая
подготовка
работников

Прохожле
ние
работнико
м
гигиениче
ской
аттестаIIии

Для
работников rt

ищеблока -
ежегодпо.

Для
остальньж

ооо
кшкольное
питаниоD

Акберова Р.А.

сп 2,4.зб48*20,
СанПиН
2.312.4.з590-20

Личные
м9диципс
кие
книжки.

Ведомост
ь



кат9гории

работниtсов 
*

1разв2года

контропя
своевреме
ности
прохожде
ния
медосмот
ров и
гигиениче
ского

1 обl^тения

Медработниlt |СанПиН
Фазлыева Д.Ш. l 2,з12,4,з590-20

Гигиенич
еский
журнаJI
(сотрулни
ки)

состояние
работников
пишеблока

количеств
о

работнико
lJ \,

инфеrсцио
НН jэlivlИ

заболеван
иями,
поврежден
иями

I

lкожньж
l ,r.,,r.,.,aоa*

Ежедневно

п

]

7. Перечни

а)ПереченьобъектоВпроиЗВоДстВенногоконТроля'преДстаВляюЩих
потенциальную опасность для человека и среды его обитания, в отношении

коТФрЫхнеобяо/з'иtл,sаорý.пнЁ{ЗациялабораТорНЬшисслеДоВ&ниЙ,испытаний:
ilомtlценияt питц*блока и 11ные гlомеще}Iия,

0рганизация лаборатOрных исшrедований

Кратностьколичество
замеров

Объект исследования
(обследования)

показатели
исследования

Помещения пищеблока

2раза в год
2-3 блюда

исследуемого
IIриема пищи

Салаты, сладкие блюда,

Еапитки, вторые блюда,

гарниры, соусы)
творожные, яичные,

овощные блюда

Микробиопогические
исследования проб
готовых блюд на
соответствие
требованиям
санитарного
: 
j alt с t{ fi дате,r i ь ст]1 i1

Кыiорлiйность, выхOд

блюд и соответствие
химичоского состава
блюд рецептуре

1 раз в гол
рацион шитания

Третъи блюдаКонтролъ шроводимои
витамицизации бЛЮД

1 раз в год5*10 cMbrBoB

объекты
производственног0
окружения, руки и
спецадежда шерсоIIаJIа

Микробиологические
исследоваЕия смывов на

наличие санитарно-
показатеltьной



микрофлоры (БГКП)

Микробиологические
исследования смывов на
наJIичие возбудителей
иерсиниозов

Оборудование,
инвентарь в
овощехранилищах и
складах хранешия
овощей, цехе обработки
овощей

5-10 смывов

Исследования смывов
на наличие яиц
гельминтов

Оборудование,
инвентарь) тара, руки,
спецоде}кда персонала,
сырые пищевые
продукты фыба, мясо,
зелень)

5 смывов 1 раз в год

Исследования плtтьевой
воды на соо]ветствие
требованиям
санитарных норм,
правил и гигиенических
нормативов по
химическим и
микробиологическим
показателям

Питьевая вода из
разводящей сети
помещений: моечных
столовой и кухонной
посуды; цехах:
овощном, холодном,
горячем, доготовочном
(выборочно)

2 пробьi 1 раз в год

помещения школы

Помещения для детей
рабочие места По 2 точки 2 раза в год

2 помещения
(выборочно)

1развгодв
темное BpeMrI

сугок

Уровень шума

Помещения, где есть
технологическое
оборудование, системы
вентиляции

По 2 точки

1 раз в годи
внепланово (после
реконстр}ируемьж

систем
вентиляции,

ремоIIта
оборудования)

Помещения с
оргтехникой и
кондиционераN{и,
принудительной
вентиляцией,
помещения для детей

По З точки

1 раз в год
и внепланово (при
закупке
новой мебели,
книr,и друI-их
товаров;
после
ремонтньIх работ)

Параметры
микроклимата
(температура воздуха,
скоростъ двих{ения
возllуха, отi.I0с}ттельная
влаlкность}

Уровень освещенЕости

Аэроионный оостав
вOзд}е(а

б) Перечень скоропортfl щихся продуктов, которые представляют потенциальЕуюопасность: кефир, сметана, молоко, трубочки a фrо*.



в) ýТ,ер*че}ýь дsл}кfl остей работников, подлежащих медицинским осмотрам,
lтрофеесиональной гиrиенической подгот,овке и аттестации.

г) Перечень форм учета и отчетности, уgтановленной действующим
законодательством цо
ВоПросаМ, сВяЗанныМ с осУЩесТВлеЕпем проиЗВоДстВенНого конТроля.

Профессия количество
работников

Характер производимых
работ и вредный фактор

Кратност
ь
медосмот
ра

Кратност
ь
подготовк
и

Педагоги 30

Работы в образовательных
организациях

1 раз в год 1разв2
года

Перенапряжение голосового
аппарата, обусловленное
профессионалъной деятельност
ью

fiиректор

Работы в образовательных
организациях

1 раз в год 1разв2
года

Зрительно
напряженные работы,
связанные с непрерывным
спежеЕием за экраном
видеотерминаJIа

Подъем и перемещение
груза врr{I{yIо

Работа, связаннаr{ с мышечным
наIIряжеЕием

.Щелопроизвод
l{Te-Tb

1
Работы в образовательных
организаци.tr( 1 раз в год 1разв2

года
работникlт
itищеблока б

Работы в образовательных
орга}Iизациях 1 раз в год ежегодно

Наименование форм учета и
отчетнос,l,и

Периодичность
заполнепия

ответственное
лицо

Журнал учета температурного режима в
холOдильном оборудовании Ежедневно

валиахметова
Р.Р., шеф-
повар.

жуiэлtа.lт учета теIllпературы и влахtности в
склlцсп.их ý*L{сlце}лиях Еяtедневно

валиахметова
Р.Р., шеф-
повар.

Гигиенический журнал (сотрудники)

Ежедневно
перед началом
рабочей смень]

работников

Медработник
ФазлыеваД.Ш.

}Курнzur регистрации результатов
производствен}Iого контроля По факту ,Щиректор

Хайдаров Р,М.



i}, 1энill ав;ii:иiiлтых ситуаций По факту
Насибуллина
д.Ф.

Журнал учета расходования дезсредств Ежедневно Насибуллина
д.Ф.

Журнал учета проведения генеральной уборки Ежемесячно Насибуллина
д.Ф.

Контроль своевременности прохождения
медосмотров и гигиенического обучения По факту Акберова Р.А.

Классный журнец 1 раз в неделю
(выборочно)

Зам. директора
по УВР

Галиева З.И.

ц) ýýер*чеl$1з t}{}зý.lоiкных ilварийных ситуациii, связанных с остаIIовкой
i{РOИЗЬOДСл'ВД, ЕflР}ШеНIIЯМИ ТеХНОЛOГИЧеСКИх прОцессов, иных создаюlцих угрозу
санитарно-э{Iидс},1ио.;I(}гическому благополучию населения ситуаций, прlл
ВоЗникновении которых осуществляется информирование населен[Iя, органов
местного самоуправления, органов, уполномоченных
осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор.

Перечень возможных
аварийных ситуаций

Первоочередные мероприятия,
наIIравленные на ликвидацию

ответственное
должностное "rицо

Похtар

Сообщить в пожарную службу,
вывести
людей в безопасное место,
использовать
огнетушители

Первый
обнаруживший

tr Iегебr..и R гIолr]ч*

iJlе_iiтрr-;Э}t с rгIllt iJ рi-iб оте
систем во;1,:lс: tt;rб;ir -)Hи}i"
канализации, отопления.
печи

СообLtlлrlь в соответс гвуюrцую
слухtбу Насибуллина Щ.Ф,

Нарушение изоляции,
обрыв электропроводов

Сообщить в соответствующ}то
службу,
заменить электропроводку

Насибуллина fl.Ф.

/{ругие аварийные
ситуации

Сообщить в соответствующую
службу

Насибуллина !.Ф.

Щиректор Хайдаров
р.м.
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